
Københavns Golfklub

 

Dyrehaven 2

2800  Kongens Lyngby

65142228

11-11-2014 1
13-08-2014

1
26-06-2014

2Mærkning og information
27-08-2013

1

1 
1 
1 
1 
1 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 1

Fødevarestyrelsen
Stationsparken 31-33, 2600 Glostrup
Tlf: 72 27 69 00    Web: www.fvst.dk

45 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: opbevaringstemperatur i kølerum,
adskillelse af fødevarer i kølerum, procedurer for skiftning af
friture olie samt faciliteter til hygiejnisk håndvask.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Visuel rengøringskontrol af kølerum, overflader
og driftudstyr i produktionslokale, opvaskeområde samt lager.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Skadedyrssikring af åbne vinduer samt
afløbsriste.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Dokumentation på varemodtagelse,
køleopbevaring, opvarmning, nedkøling samt genopvarmning
fra august 2014 til 7. nov. 2014.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger
Konkret vejledt om regler for sporbarhed.


