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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur og adskillelse af
fødevarer i kølerum samt faciliteter til hygiejnisk
håndvask.Virksomheden har mundtlig redegjort for
nedkølingsprocedurer.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Visuel rengøringskontrol af kølerum,
opvaskeområde, isterningsmaskine, produktionsområde samt
gæstetoiletter.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger:Vedligeholdelse af overflader og driftinventar i
produktionsområde.
Virksomhedens egenkontrol: Fulgt op på indskærpelse fra
forrige kontrolbesøg. Forholdet er bragt i orden. Følgende er
kontrolleret uden anmærkninger: Dokumentation på
varemodtagelse, opbevaringstemperaturer i kølemøbler og
opvarmning fra sidste kontrolbesøg til og med uge 32. Vejledt
om at skrive den faktiske temperatur både ved nedkølingsstart
og slut. Samt set skriftlig risikoanalyse.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger
Visning af kontrolrapporter på egen hjemmeside kontrolleret.
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Ingen anmærkninger.
Mærkning og information: Fulgt op på indskærpelse fra forrige kontrolbesøg. Forholdet er bragt i orden.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: anprisning af lufttørret skinke, paneret fiskefilet og hønsesalat.


